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MULLER-THURGAU , TROCKEN*

Der Wein zeigt eine kithle Nase mit einem zarten Duft nach frischen Birnen,
gelben Apfel und knackigen Pfirsich. Im Hintergrund ein Hauch von Majoran
und Estragon. Im Gaumen zeigt sich der Wein klar und feinsaftig mit einer
animierenden Frucht. Der Kérper ist schlank und geradlinig, sodass der Wein
cinen lebendigen, frischen und spritzigen Charakter aufweist. Die Frucht

bleibt im Abgang gut erhalten.

SONSTIGE INFORMATIONEN

TERROIR

Weinart: Weiliwein Loss-Lehmschichten aus der
Jahrgang: 2024 Weichselkaltzeit vor etwa 10.000
Jahren hinterlieBen Gesteinsmehle,
Rebsorte: Miiller-Thrugau welche Weine mit ausgereiften und
Geschmack: Trocken fiillig-exktraktvollen Charakter
hervorbringen. Die gute
Fiillmenge: 0,75 Liter Wasserverfiigbarkeit bietet beste
Alkoholgehalt: 12,5 %vol geiﬁl‘)né,ghd‘kziten “ndsme
andbreite an Aromen. Das
Restzucker: 58g/1 Mirkoklima ist gepragt von einer guten
Siuregehalt: 6,1g/1 Durchliiftung, unbeeinflussten Lagen
’ und optimaler Sonneneinstrahlung,
Ausbauart: Edelstahl Ausgewogen ist das komplexe Spiel
Klassifizierung:  Deutscher Qualititswein vor(; n?oderater Si}?re’ VfiChim gérper
und einer angenechmen Frucht. Ein
S \ Allergene: enthalt Sulfite Universalist mit viel Potenzial, der
; ‘ Ursprungsland:  Deutschland Wieirmdlen e[ e
: ’é e/ ‘G gleichermaflen entgegenkommt.
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SPEISEEMPFEHLUNG

Der Miiller-Thurgau eignet sich
besonders zu leichten Vorspeisen,
hellem Fleisch und Fischgerichten.,
Salat, Suppen und vegetarische
Gerichte passen ebenso dazu. Es
empfichlt sich z.B. eine z.B. Quiche
lorraine mit grimen Erbsen und
Endiviensalat mit klassischer
Vinaigrette.

Telefon: 034463/300-0 - Fax: 034463/300-25

ANBAU

Wir bewirtschaften unsere Wein-
berge nachhaltig. Dies bedeutet
einen Verzicht auf Herbizide, eine
Reduzierung des Pflanzenschutzes
auf ein Minimum und eine Forder-
ung der biologischen Vielfalt im
Weinberg. Hier forschen wir in
Zusammenarbeit mit der Universitit
Anhalt und anderen Weinbauregio-
nen Europas an neuen Methoden der
Weinbergsbegriinung, bessere Bo-
denfruchtbarkeit und Anpassung an
die Heraus-forderungen der
Klimaveranderung,

AUSBAU

Die Trauben werden zum idealen
Lesezeitpunkt schonend, maschinell
geerntet. An die sanfte Pressung der
Trauben schlieft sich eine langsame,
kiihle Vergirung an, um Weine zu er-
zeugen, die sich durch frische
Fruchtaromen, lebendige Sdure und
moderate Alkoholgehalte aus-
zeichnen. Die Weinbereitung wird
dann durch eine Lagerung auf der

Feinhefe abgerundet.
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DAS WEINGUT

Entsprechend der Traditionen der
Zisterzienser-Monche des Saaletals

ist es auch heute unser Anspruch mit
modernsten, naturschonenden Methoden
die besten Trauben zu erzeugen. Daraus
vinifizieren wir ausdruckstarke Weine,
die fir Ihre Herkunft stehen. Hervor-
ragende Weine entstehen, wenn wir die
Reben im Gleichgewicht halten und dank
schonender Bereitung nur die besten
Eigenschaften aus den Trauben gewinnen
sowie den Weinen Zeit zum Reifen
geben.
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