SPEISEEMPFEHLUNG

Der feinherbe Riesling ist ein guter
Begleiter zu Hithnchen mit Curry
oder kriftige Fischgerichte. Ebenso
ist er ein Genuss einfach so auf der
Terrasse.
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RIESLING ,FEINHERB*

Kiihle mineralische Nase mit zarter Krautrigkeit und etwas reifen Pfirsich.

Klar und feinsaftig - lebendig frisch. Zarte Fruchtsiie von Aprikosen mit

salziger Mineralitit. Ein athletischer Kérper mit langem Abgang,

SONSTIGE INFORMATIONEN

Weinart: Weillwein
Jahrgang: 2022
Rebsorte: Riesling
Geschmack: Feinherb
Fiillmenge: 0,75 Liter
Alkoholgehalt: 11,5 %vol
Restzucker: 18,1¢g/1
Sduregehalt: 8,0g/1
Ausbauart: Edelstahl
Klassifizierung:  Deutscher Qualititswein
Allergene: enthalt Sulfite
Ursprungsland:  Deutschland
Artikelnummer: 31712221
AP-Nummer: 002-32-23
EAN: 4012826002492

ANBAU

‘Wir bewirtschaften unsere Wein-
berge nachhaltig. Dies bedeutet
einen Verzicht auf Herbizide, eine
Reduzierung des Pflanzenschutzes
auf ein Minimum und eine
Forderung der biologischen Vielfalt
im Weinberg, Hier forschen wir in
Zusammenarbeit mit der Universitit
Anhalt und anderen Weinbau-
regionen Europas an neuen
Methoden der Weinbergbegriinung,
bessere Bodenfruchtbarkeit und
Anpassung an die Heraus-
forderungen der Klimaveranderung,

AUSBAU

Die Trauben werden zum idealen
Lesezeitpunkt schonend, maschinell
geerntet. An die sanfte Pressung der
Trauben schlieft sich eine langsame,
kiihle Vergarung an, um Weine zu
erzeugen, die sich durch frische
Fruchtaromen, lebendige Sdure und
moderate Alkoholgehalte
auszeichnen. Die Weinbereitung
wird dann durch eine Lagerung auf
der Fein-hefe abgerundet.
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TERROIR

Bester Boden fiir feinste Gewachse:
Die Reben profitieren von einem
guten Wasser- und Nahrstoffangebot.
Daher lassen sie einen gut mit Frucht-
aromen und Kérper ausgestatteten
Wein erwarten. Der hohe Muschel-
kalkgehalt des Oberbodens, sowie
auch der Kalksteinschicht im Unter-
grund verleihen dem Wein viel
Extrakt. Die Pufferung der Saure
durch das Kalziumkarbonat ist im Wein
wiederzufinden. Durch die nach Siiden
ausgerichtete Hanglage geniefen die
Reben eine maximale Sonnenein-
strahlung, Charakteristische Aroma-
noten des Kalksteins sind Pfirsich,
Mango und Maracuja sowie Honig,
Karamell und eine geradlinige Saure.

DAS WEINGUT

Entsprechend der Traditionen der
Zisterzienser-Monche des Saaletals ist es
auch heute unser Anspruch mit
modernsten, naturschonenden Methoden
die besten Trauben zu erzeugen und
daraus besondere Weine zu vinifizieren,
die fir Ihre Herkunft stehen.
Hervorragende Weine entstehen, wenn
wir die Reben im Gleichgewicht halten
und dank schonender Bereitung nur die
besten Eigenschaften aus den Trauben
gewinnen und den Weinen Zeit zum
Reifen geben.
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