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Andre

SPEISEEMPFEHLUNG

Der Andreé ist ein passender
Begleiter zu Rotwild und
Wildgefliigel, kriftig simigen
Suppen und gereiftem Kise.
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ANDRE , TROCKEN*

Kriftige Wiirze mit Leder, Brombeere, Sauerkirschen und Cranberry Saft.
Mokkanoten mit dunkler Schokolade im Hintergrund. Kirsche und rote
Beeren mit einer Pfeffernote am Gaumen. Kriftiger Korper mit Riickgrat

zeigt Power. Dabei bleibt die Struktur fein und elegant, rassig und vital.

Gutes Finale mit intensiver Kirschfrucht im Nachhall.

SONSTIGE INFORMATIONEN
Weinart: Rotwein

Jahrgang: 2022

Rebsorte: Andre

Geschmack: Trocken

Fiillmenge: 0,75 Liter
Alkoholgehalt: 10,5 %vol

Restzucker: 58g/1

Sduregehalt: 6,0g/1

Ausbauart: Holzfass

Klassifizierung:  deutscher Qualititswein
Allergene: enthalt Sulfite
Ursprungsland:  Deutschland
Artikelnummer: 32432212

AP-Nummer: 002-13-23

EAN: 4012826004106
ANBAU AUSBAU

Wir bewirtschaften unsere
Weinberge nachhaltig. Dies bedeutet
einen Verzicht auf Herbizide, eine
Reduzierung des Pflanzenschutzes
auf ein Minimum und eine
Forderung der biologischen Vielfalt
im Weinberg, Hier forschen wir in
Zusammenarbeit mit der Universitit
Anhalt und anderen Weinbau-
regionen Europas an neuen
Methoden der Weinbergbegriinung,
bessere Bodenfruchtbarkeit und
Anpassung an die
Herausforderungen der
Klimaveranderung,
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Die Trauben werden zum idealen
Lesezeitpunkt schonend, maschinell
geerntet. An die sanfte Pressung der
Trauben schlieft sich eine langsame,
kiihle Vergarung an, um Weine zu
erzeugen, die sich durch frische
Fruchtaromen, lebendige Sdure und
moderate Alkoholgehalte auszeich-
nen. Die Weinbereitung wird dann
durch eine Lagerung auf der
Feinhefe abgerundet.
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Der Sandloss-Kiesboden erscheint
hinsichtlich seiner Weincharakteristik
als der ,kleine Bruder” des Loss-Lehm-
bodens. Die Reben wachsen hier nicht
ganz so ,,ippig*. Der Boden hat etwas
weniger an Wasser und Mineralstoffen
und zeigt dies unmittelbar im Wein.
Dieser wirkt schlanker und zarter. Die
Saure ist harmonisch, jedoch nicht
spitz. Auch beim Sandléss findet sich
die angenehm wiirzige Herbe. Die
feinen filigranen Fruchtaromen sind
klar und zurtickhaltend. Weine vom
Sandl6ss-Kies sind Frithlingsweine, die
Assoziationen zur bevorstehenden
Kirschbliite wecken.

DAS WEINGUT

Entsprechend der Traditionen der
Zisterzienser-Monche des Saaletals ist es
auch heute unser Anspruch mit
modernsten, naturschonenden Methoden
die besten Trauben zu erzeugen und
daraus besondere Weine zu vinifizieren,
die fir Ihre Herkunft stehen. Hervor-
ragende Weine entstehen, wenn wir die
Reben im Gleichgewicht halten und dank
schonender Bereitung nur die besten
Eigenschaften aus den Trauben gewinnen
und den Weinen Zeit zum Reifen geben.

www.kloster-pforta.de



