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Bad Kosen

Blauer Zweigelt Ros¢ | Muschelkalk | Saale-Unstrut

Trinkempfehlung
Ab jetzt bis 2028
Glas: Rotweinglas

Temperatur: 10 - 12 °C

Dekantieren: nicht notwendig

Weitere Informationen

Volumen
Rebsorte
Jahrgang
Geschmack
Alkoholgehalt
Qualitatsstufe

Allergen-Hinweis

0,751

Blauer Zweigelt

2025

trocken

11,5 % vol

Deutscher Qualitatswein

Wein enthalt Sulfite

Geschmack

Dieser Blaue Zweigelt Ros¢ zeigt sich mit feinen Aromen von roter
Johannisbeere und Rhabarber, begleitet von einem Holztouch. Am
Gaumen transparent, schlank und linear, getragen von einer
erfrischenden, fein  pulsierenden  Siure. Der moderate
Alkoholgehalt von 11,5 % Vol. unterstreicht seinen eleganten Stil,
wahrend eine feine Holznote dem Finale zusitzlichen Charakter
verleiht.

Jahrgangsbeschreibung

Ausreichende Niederschlige, viele Sonnenstunden und eine lange
Vegetations- und Reifeperiode kennzeichnen den Jahrgang 2025.
Zur Lesezeit herrschten bis Anfang Oktober Bilderbuchbe-
bedingungen, in der nachfolgenden sehr wechselhaften und kithlen
Periode waren Geduld und der Fokus auf das optimale Lesefenster
notwendig. Insgesamt zeichnet sich der Jahrgang durch schlanke
und aromaintensive Weine aus.

Bad Kosen

Die Muschelkalkhinge bei Bad Késen und das kithle Klima férdern
eine gleichmiBige Reife. Die Weine zeigen sich fein strukturiert,
mit lebendiger Saure und mineralisch-kiihler Stilistik.

Weinberg & Keller
- selektive Handlese in kleinen Kisten

- iberwiegend Ganztraubenpressung, cin kleiner Teil wurde
entrappt

- kontrollierte Vergarung bei 20 — 22 °C

- Ausbau auf der Hefe im 500 1 Holzfass
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